- Vorspeisen -

Gerducherte Génsebrust Lauwarmer Riucherfisch
aul Mispel creme mut marinierten Gurken,
Holunder-wiebeln
. Fenchel
und marinierte Zuplfsalate .
NTe ) und marmierten Blattsalaten
mut Niissen & Kernen
16,00€

18,00 ¢

Klemer Salat
Marinierte Blatt- & Gartensalate
mut Nissen & Kernen

7,00€
- Suppe -
Unsere kulinarische
Wochenreise Unsere Emplehlung des 1ages
Pilzessenz DBrokoliesiippchen
mit buntem Gemdiise mit gerostetem Kiirbiskernol
und Tortillachips 8,00 €

950 ¢
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Kiirbiscremesiippchen
mit gerosteten Kiirbiskernen
und Kiirbiskernol

950 €



- Fisch & Fleisch -

Unsere Emplehlung des Tages

Unsere kulimarische
Wochenrerse
. Roter Wels unter Walnusskruste
Gebr. 3@” es Il et' mut Lila Stikartoftelcreme,
vom Heilbutt' mit Thymiankohlrabi,
Sellerie - Kiirbiskern - Gemiise, Sesam Karotten
S ebgz-ckenem Kiirbis gnd und cremigem Quinoa
cremigem Kallfelz - Risotto 29,00 €
31,00 €
Geschmorte Entenkeule Filet und Biickchen vom
mit fruchtigem Rotkohl, Landschwein
Gelbe Bete und ger: (-)'5{6[6’ ’ mit Romanesco, Topinambur,
Semmelknodelscheibe Maronencreme
25,00 € 1 Keule pro Portion und Buchweizen
33,00 € 2 Keulen pro Portion 29.00 €

-Vegetarisch-

Cremuger Quinoa
mut Lila Mohre, Brokkolie, Blumenkohlcreme
gerducherter Tofu und gebackenem Kiirbis

24,00 €



- Stiles Finale & Kise -

Unsere kuliarische
Wochenreise Unsere Empfehlung des 1ages
Gebrante Creme Gebackene Quarckbéillchen
von der Tonkabohne mit eingelegter Kaki
mit eingelegten Apfeln und Joghurt - Beereners
und Erdbeersorbet 950 €
10,00 €

Kisevariation mit frischen
Friichten, Niissen, Brioche
und hausgemachter Quuttensent
von Frau Evers

11,00 €

0 - Aquakultur
[ - Wildfang
2 - aus unserem Halerland-Garten (Bioland)
& - Jan Brauer (konventionell)
1 - Heimische Jagd

O = Fischer Uwe Pagel aus Prerow

DE-OKO-006

Bioland

Wir sind Partner




